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Fakten, die überzeugen

 Filzwechsel ohne Werkzeug in Sekundenschnelle
 Softvorschub zum besonders schonenden  

 Schneiden
 Schneidet nahezu alle Brotsorten (auch Hefezöpfe)
 Bis zu 50% Ersparnis der Reinigungszeit im  

 Vergleich zu herkömmlichen Gattern
 Minimale Wartungskosten durch hohe  

 Wartungsfreundlichkeit
 Energiesparender Stand-By-Betrieb
 Geprüfte Sicherheit (GS-geprüft)
 Sicherheitsgeschaltete Abdeckhaube im  

 Einlegebereich
 Optionales Sicherheitslichtgitter statt  

 Abdeckhaube

Hygiene, die überzeugt

 Ausgelagerter Antrieb verhindert das Eindringen  
 von Schmutz und Schneidöl in den Antriebsbereich
 Verkürzte Reinigungszeit durch leichte  

 Zugänglichkeit und glatte Oberflächen
 Beölung ohne Ölpumpe
 Einfach zu entnehmende Edelstahlgatterrahmen
 Gatterrahmen in Spülmaschine reinigbar
 Alle zur Reinigung notwendigen Abdeckungen ohne  

 Werkzeug entnehmbar

Die MHS basic SB ist unser Klassiker und ein zuver-
lässiger Partner für Ihr Unternehmen. Profitieren auch 
Sie und Ihre Kunden von unserem Verkaufsschlager 

als Selbstbedienungs-Variante. Freuen Sie sich über 
zufriedene Kunden.
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Technische Daten 

Abmessungen (BxHxT): 59,5 x 121,1 x 73,4 cm 
Brotdurchgang (LxHxT):  45 x 14 x 30 cm 
Schnittstärken:  9 – 13 mm (andere auf Anfrage) 
Gewicht:  200 kg 
Messerart:  Gatter 
Schneidet: Nahezu alle Brotsorten 
 (auch Hefezöpfe) 

Weitere technische Daten auf der Rückseite
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Weitere technische Daten auf unserer Website.


