Wirtschaftlich. Innovativ. Modern.

MHS Brotschneidemaschinen

MIT MHS GEHT'S

SCHNEIDEMASCHINEN, DENEN MAN NICHT WIDERSTEHEN KANN.

SCHNEIDETECHNIK GMBH www.mhs-schneidetechnik.de



Wirtschaftlich. Innovativ. Modern.

MHS Schneidetechnik

CHNEIDEMASCHINEN
FUR SIE GEMACHT

IHR ANSPRUCH MACHT UNS INNOVATIV UND MODERN.

HNEIDETECHMNIK GMEN
_EE‘HW G DB H

SCHNEIDETE!

MHS

SCHNEIDETECHNIK GMBH

www.mhs-schneidetechnik.de



Vielseitig. Effizient. Hygienisch.

MHS Brotschneidemaschinen

Besser, einfacher, wirtschaftlicher — die Anspriiche von MHS an die Schneidemaschinentechnik
sind so kurz wie pragnant. Seit tiber 30 Jahren z&hlt die MHS-Schneidetechnik GmbH zu den international
innovativsten Herstellern fiir Schneidetechnik im Nahrungsmittelbereich.

Finden Sie die Brotschneidemaschine,
die perfekt zu Ihnen passt!
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Wir beraten Sie gerne: sales@mhs-schneidetechnik.de
Testen Sie auch unseren Maschinenfinder:




Preiswert. Klassisch. Gut.

MHS basic

FUR ALLE, DIE ES
KLASSISCH MOGEN

BEWAHRT UND GUT - UNSERE GATTERMASCHINE.

MHS

SCHNEIDETECHNIK GMBH 8] e www.mhs-schneidetechnik.de




Preiswert. Klassisch. Gut.

MHS basic

Die MHS basic ist die unverzichtbare Grundausstat- bis zu 50% an Reinigungszeit im Vergleich zu her-

tung in Ihrer Backerei. Vollautomatisch und einfach kommlichen Gattermaschinen. Profitieren auch Sie

zu bedienen. Mit dieser Gattermaschine sparen Sie davon!

Fakten, die iiberzeugen Hygiene, die iiberzeugt

= Filzwechsel ohne Werkzeug in Sekundenschnelle m Ausgelagerter Antrieb verhindert das Eindringen

= Softvorschub mit 2 Kraftstufen zum besonders von Schmutz und Schneiddl in den Antriebsbereich
schonenden Schneiden m Verkirzte Reinigungszeit durch leichte

= Schneidet nahezu alle Brotsorten (auch Hefezopfe) Zuganglichkeit und glatte Oberflachen

® Bis zu 50% Ersparnis der Reinigungszeit im = Bedlung ohne Olpumpe
Vergleich zu herkommlichen Gattern m Einfach zu entnehmende Edelstahlgatterrahmen

= Minimale Wartungskosten durch hohe = Gatterrahmen in Spilmaschine reinigbar
Wartungsfreundlichkeit = Alle zur Reinigung notwendigen Abdeckungen ohne

m Energiesparender Stand-By-Betrieb Werkzeug entnehmbar

= Gepriifte Sicherheit (GS-gepriift)

m Sicherheitsgeschaltete Abdeckhaube im
Einlegebereich

= Optionales Sicherheitslichtgitter statt
Abdeckhaube

Technische Daten

Abmessungen (BxHxT): 59,5x 112 x 73,5 cm
Brotdurchgang (LxHxT): 45 x 14 x 34 cm

Schnittstarken: 9 - 14 mm

Gewicht: 200 kg

Messerart: Gatter

Schneidet: Nahezu alle Brotsorten

(auch Hefezopfe)

@ @ Qi Weitere technische Daten auf Seite 19

ENERGIE LEICHTE LEISES
SPAREND REINIGUNG SCHNEIDEN
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Kompakt. Platzsparend. Einzigartig.

MHS compact

BESTE QUALITAT
KOMPAKT VERPACKT

KEIN PLATZ FUR EINE TOLLE MASCHINE? MIT MHS GEHT'S!

MHS
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Kompakt. Platzsparend. Einzigartig.

MHS compact

Mit der MHS compact schneiden Sie ganz groB auf.
Dank lhres einzigartigen Schneidkonzepts kommt
die Rundmessermaschine mit nur 60 cm Breite aus.
Dennoch verlieren Sie nicht bei der Einlegelange.

Warme Brote konnen olfrei und hygienisch ge-
schnitten werden. Hochste Schnittqualitat und
innovative Technik auf kleinem Raum.

Fakten, die iiberzeugen

= Kompakte Abmessungen einer Gatterbrot-
schneidemaschine

= Schneiden von bis zu 38 cm langen Broten in
einem Arbeitsgang

m Extrem langlebiges Messer durch Spezial-
beschichtung und original MHS-Schliff

= Olfreies Schneiden auch warmer Brote

= Minimaler Greiferrest

® [ntuitive, leicht verstandliche Bedienung ohne
komplizierte Mentufiihrung

= Scheibenstarke in Tmm Schritten frei wahlbar

m 3 zusatzliche Speichertasten, frei programmierbar

= Funktion zum Teilen und Halbaufschneiden

= Minimale Wartungskosten durch hohe
Wartungsfreundlichkeit

= Vermessung des Brotes ohne Lichtschranke

m Leises Schneiden - das MHS-Spezialmesser verhin-
dert das Schneidgerausch bereits vor der Entstehung

m Hochste Schnittqualitat durch Rundmesserschnitt

& 00 00O

LEICHTE ENERGIE LEISES OLFREIES WARMES
REINIGUNG SPAREND SCHNEIDEN SCHNEIDEN BROT
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Hygiene, die iiberzeugt

= Hygienische Folientastatur fiir einfachste
Bedienung

= [ eichte Zuganglichkeit zu den Funktionsteilen,
dadurch einfache und schnelle Reinigung

= Minimale Reinigungszeit durch olfreies Schneiden

Technische Daten

Abmessungen (BxHxT): 59,5 x 125 x 74 cm
Brotdurchgang (LxHxT): 38 x 14 - 16 x 28 cm

Schnittstarken: 4 - 24 mm

Gewicht: 250 kg

Messerart: Rundmesser 260 mm
Schneidet: Nahezu alle Brotsorten

(auch Hefezopfe)

Weitere technische Daten auf Seite 19

Wir beraten Sie gerne: sales@mhs-sch

7 T
. : - e 8 & o 1
7 Sl N TR



Hygienisch. Wirtschaftlich. Ideal.

MHS ideal

IMMER GUT
AUFGESTELLT

MIT DEM TISCHMODELL BESTIMMEN SIE WAS DRUNTER PASSIERT.

MHS
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SCHNEIDETECHNIK GMBH Olye= www.mhs-schneidetechnik.de




Hygienisch. Wirtschaftlich. Ideal.

MHS ideal

Die MHS ideal ist die wirtschaftlichste Losung
einer Rundmessermaschine. Unser Tischmodell mit
Rundmesser, ldsst Sie den Platz unter lhrer Brot-

schneidemaschine einfach wie bisher nutzen.
In drei Einlegeldangen verfiigbar.

Fakten, die iiberzeugen

= In den GroBen S, M und L fiir einen Brotdurchgang
in 35, 40 und 45 cm Lange erhaltlich

= Tischmodell mit Rundmesser

= Scheibenstarke in Tmm Schritten frei wahlbar

= 3 zusatzliche Speichertasten, frei programmierbar

® Funktion zum Teilen und Halbieren

= Vermessung des Brotes ohne Lichtschranke

= Olfreies Schneiden auch warmer Brote

= Minimaler Greiferrest

= Extrem langlebiges Messer durch Spezial-
beschichtung und original MHS-Schliff

m Leises Schneiden — das MHS-Spezialmesser verhin-
dert das Schneidgerausch bereits vor der Entstehung

= Minimale Wartungskosten durch hohe Wartungs-
freundlichkeit

= [ntuitive, leicht verstandliche Bedienung ohne
komplizierte Meniifiihrung

m Hochste Schnittqualitat durch Rundmesserschnitt

= Gepriifte Sicherheit (GS Priifzert)

= Besonders leichte und schnelle Reinigung

m Passender Tisch
(optional erhaltlich)

00 008

LEICHTE ENERGIE LEISES OLFREIES WARMES
REINIGUNG SPAREND SCHNEIDEN SCHNEIDEN BROT

aten Sie gerne:

Hygiene, die iiberzeugt

= Hermetische Kapselung von Antrieb und Elektronik
vom Schneidraum

= Edelstahlgehause

= Hygienische Folientastatur fir einfachste Bedienung

= [ eichte Zuganglichkeit zu den Funktionsteilen,
dadurch einfache und schnelle Reinigung

= Minimale Reinigungszeit durch olfreies Schneiden

= Obere Reinigungsoffnung erleichtert die Reinigung
im hinteren Bereich der Maschine

= Reinigungsstellung des Messers

Technische Daten (S/M/L)

Abmessungen (BxHxT): 76,5/90,5/98,5x 52,5 x 68,5 cm
Brotdurchgang (LxHxT): 35/40/45 x 14-16 x 36 cm
Schnittstarken: 4 - 24 mm

Gewicht: 110/120/130 kg
Messerart: Rundmesser 260 mm
Schneidet: Nahezu alle Brotsorten

(auch Hefezopfe)

Weitere technische Daten auf Seite 19
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Integr Innovativ. Platzsparend.

MHS mtegral touch

FAST ZU SCHADE FUR
NUR DRUNTER

VOLL IN DIE THEKE INTEGRIERBAR DANK SCHUBLADENAUSZUG.

HHHHHHHHHHHHHHHHHHH 8] e www.mhs-schneidetechnik.de
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Integriert. Innovativ. Platzsparend.

MHS integral touch

Integrieren Sie die MHS integral touch in Ihre Ver-
kaufstheke und somit in Ihr Ladenkonzept. Sie

verlieren keinen Platz mehr in Threm Brotregal und
sogar die Arbeitsflache bleibt komplett erhalten. Die
Maschine wird einfach unter die Theke geschoben,

und es ist kein Ausschnitt in der Arbeitsflache und
keine Hohenanpassung notwendig. Das Touch-Display
sowie der automatische Schneidprozess wird Sie
begeistern!

Fakten, die iiberzeugen

= Integrierbare Rundmessermaschine:
Voll integrierbar dank Schubladenauszug,
kein Ausschnitt in der Theke notig

= Maschine auch ohne Theke oder sonstige
Maobel voll nutzbar

= Effizient: Brot nur in die Maschine legen, Schublade
schliellen, Maschine greift das Brot automatisch

= [ntuitive, leicht verstandliche Bedienung ber
innovatives Touch-Display

= Scheibenstarke in 0,5 mm Schritten frei wahlbar

= 3 zusatzliche Speichertasten, frei programmierbar

m Funktion zum Teilen und Halbaufschneiden

= Vermessung des Brotes ohne Lichtschranke

= Olfreies Schneiden auch warmer Brote

= Minimaler Greiferrest

= Extrem langlebiges Messer durch Spezial-
beschichtung und original MHS-Schliff

m Leises Schneiden — das MHS-Spezialmesser verhin-
dert das Schneidgerausch bereits vor der Entstehung

= Minimale Wartungskosten durch hohe Wartungs-
freundlichkeit

= Hochste Schnittqualitat durch Rundmesserschnitt

= Gepriifte Sicherheit (GS Priifzert)

= Besonders leichte Reinigung

& 00 00O

LEICHTE ENERGIE LEISES OLFREIES WARMES
REINIGUNG SPAREND SCHNEIDEN SCHNEIDEN BROT

Wir beraten Sie gerne: sal

Hygiene, die iiberzeugt

= Hermetische Kapselung von Antrieb und Elektronik
vom Schneidraum

= Edelstahlgehause

= Leichte Zuganglichkeit zu den Funktionsteilen,
dadurch einfache und schnelle Reinigung

= Minimale Reinigungszeit durch olfreies Schneiden

= Maschine zu Reinigungs- und Wartungszwecken
komplett bewegbar

Technische Daten

Abmessungen (BxHxT): 90 x 82 x 74 cm
Brotdurchgang (LxHxT): 39 x 12-14,5 x 32 cm

Schnittstarken: 4 - 24 mm

Gewicht: 250 kg

Messerart: Rundmesser 380 mm
Schneidet: Nahezu alle Brotsorten

(auch Hefezopfe)

Weitere technische Daten auf Seite 19
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Stark. Hygienisch. Premium.

MHS premium

STARKES DESIGN.
STARKE LEISTUNG.

FUR ALLE, DIE ES PREMIUM MOGEN.

HHHHHHHHHHHHHHHHHHH 8] e www.mhs-schneidetechnik.de




Stark. Hygienisch. Premium.

MHS premium

Die MHS premium Reihe zeichnet sich durch hochste
Qualitat und Benutzerfreundlichkeit aus. Mit dem in-
novativen Rundmesser schneiden Sie olfrei und leise.

13

Durch die Auswahl von 3 Einlegelangen finden Sie
immer die richtige GroRe fiir Ihre Backerei.

Fakten, die iiberzeugen

= [ntuitive, leicht verstandliche Bedienung tber
hygienische Folientastatur mit 2 integrierten
Displays

= Scheibenstarke in 0,5 mm Schritten frei wahlbar

m 3 zusatzliche Speichertasten, frei programmierbar

m Funktion zum Teilen und Halbaufschneiden

= Vermessung des Brotes ohne Lichtschranke

= Olfreies Schneiden auch warmer Brote

= Besonders kleiner Greiferrest

= Extrem langlebiges Messer durch Spezial-
beschichtung und original MHS-Schliff

= Leises Schneiden — das MHS-Spezialmesser verhin-
dert das Schneidgerausch bereits vor der Entstehung

= Minimale Wartungskosten durch hohe Wartungs-
freundlichkeit

m Hochste Schnittqualitat durch Rundmesserschnitt

= Gepriifte Sicherheit (GS-Zertifikat)

= Besonders leichte Reinigung

= Optional erhaltlich: Tiitenhalter, Clipsbehalter,
Messerschutz

= Antrieb mit Frequenzumformer schont die
mechanischen Bauteile (Sanft-Anlauf, Sanft-Stopp)

& 00 00O

LEICHTE ENERGIE LEISES OLFREIES WARMES
REINIGUNG SPAREND SCHNEIDEN SCHNEIDEN BROT

aten Sie gerne:

Hygiene, die iiberzeugt

= Edelstahlgehause

= [ eichte Zuganglichkeit zu den Funktionsteilen,
dadurch einfache und schnelle Reinigung

= Minimale Reinigungszeit durch olfreies Schneiden

= Reinigungsstellung des Messers

= Die neue klare Konstruktion reduziert Schmutz-
ablagerungen und vereinfacht die Reinigung

= Hermetische Kapselung von Antrieb und Elektronik
vom Schneidraum

= Fronttiire zur einfachsten Reinigung von Messer
und Schneidraum von vorne

= Entnahmewanne zur Reinigung nach vorne klappbar
und werkzeuglos entnehmbar, erleichtert den
Zugang zum Schneidraum

Technische Daten (S/M/L)

Abmessungen (BxHxT): 65/80/100 x 110 x 73 cm
Brotdurchgang (LxHxT): 32/39/49 x 14-16 x 35 cm
Schnittstarken: 4 -24mm

Gewicht: 205/220/240 kg
Messerart: Rundmesser 420 mm
Schneidet: Alle Brotsorten

(auch Hefezopfe, Kuchen)

Weitere technische Daten auf Seite 19
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Stark. Hygienisch. Premium.

MHS premium touch

DIE MOCHTE MAN IM
WOHNZIMMER HABEN

BESTIMMEN SIE DAS FRONTDESIGN IHRER MASCHINE SELBST!

MHS
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Stark. Hygienisch. Premium.

MHS premium touch

Die MHS premium touch mit Touch-Display ermaglicht
eine schnelle Bedienung ohne lange Einarbeitungszeiten
des Personals. Es stehen Ihnen drei MaschinengrolRen
zur Verfligung - S, M und L. Sicher ist auch fur lhre

15

Brotgrofen und Gerateanforderungen die richtige
Brotschneidemaschine dabei. Passen Sie die Front
der Maschine an Ihr Ladendesign an und machen Sie
lhre Brotschneidemaschine zum Design-0Objekt.

Fakten, die iiberzeugen

= Intuitive, leicht verstandliche Bedienung iber
innovatives Touch-Display

= Scheibenstarke in 0,5 mm Schritten frei wahlbar

m 3 zusatzliche Speichertasten, frei programmierbar

= Funktion zum Teilen und Halbaufschneiden

= Vermessung des Brotes ohne Lichtschranke

= Olfreies Schneiden auch warmer Brote

= Besonders kleiner Greiferrest

= Extrem langlebiges Messer durch Spezial-
beschichtung und original MHS-Schliff

= Besonders leises Schneiden - das MHS Spezial-
messer sowie das besondere Gehause sorgen fir
ein extrem leises Schneidgerausch

= Minimale Wartungskosten durch hohe Wartungs-
freundlichkeit

= Hochste Schnittqualitat durch Rundmesserschnitt

= Gepriifte Sicherheit (GS-Zertifikat)

= Besonders leichte Reinigung

= Optional erhaltlich: Titenhalter, Clipsbehalter,
Messerschutz

= Antrieb mit Frequenzumformer schont die
mechanischen Bauteile (Sanft-Anlauf, Sanft-Stopp)

= Auswahl an
Front-Designs
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LEICHTE ENERGIE LEISES OLFREIES WARMES
REINIGUNG SPAREND SCHNEIDEN SCHNEIDEN BROT

aten Sie gerne:
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Hygiene, die iiberzeugt

= Edelstahlgehduse

= | eichte Zuganglichkeit zu den Funktionsteilen

= Minimale Reinigungszeit durch olfreies Schneiden

= Reinigungsstellung des Messers

= Die neue klare Konstruktion reduziert Schmutz-
ablagerungen und vereinfacht die Reinigung

m Hermetische Kapselung von Antrieb und Elektronik
vom Schneidraum

= Fronttire zur einfachsten Reinigung von Messer
und Schneidraum von vorne

= Entnahmewanne zur Reinigung nach vorne klappbar
und werkzeuglos entnehmbar, erleichtert den
Zugang zum Schneidraum

Technische Daten (S/M/L)

Abmessungen (BxHxT): 65/80/100 x 110 x 73 cm
Brotdurchgang (LxHxT): 32/39/49 x 14-16 x 35 cm
Schnittstarken: 4 -24mm

Gewicht: 205/220/240 kg
Messerart: Rundmesser 420 mm
Schneidet: Alle Brotsorten

(auch Hefezopfe, Kuchen)

Weitere technische Daten auf Seite 19
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Schnell. Effizient. XXL.

MHS professional

DIE MACHT SIE
WUNSCHLOS GLUCKLICH

SCHNEIDEN SIE DOCH EINFACH ALLES!

HHHHHHHHHHHHHHHHHHH 8] e www.mhs-schneidetechnik.de




Schnell. Effizient. XXL.

MHS professional

Mit der MHS professional sind Sie fir alle Falle
geristet. Ob Zopfe, Stollen, Kuchen, Brote und vieles
mehr, all dies verarbeitet die MHS professional

problemlos. Mit einer Einlegelange von bis zu
75 cm reduzieren Sie Ladezeiten und Reststiicke
auf ein Minimum.

Fakten, die iiberzeugen

m Scheibenstarke in 0,5 mm-Schritten frei wahlbar

= 3 zusatzliche Programm-Speichertasten, frei
programmierbar (Schnittstarke, Drehzahl, Nach-
laufzeit, Riicklaufweq)

= Funktion zum Schneiden von Scheibenanzahlen,
Teilen und Halbaufschneiden (auch in gleich
grofie Stiicke)

= Schnittanzahl anpassbar an das Schneidgut/
Arbeitsprozess

m Hochste Schnittqualitat durch Rundmesserschnitt

= Olfreies Schneiden auch warmer Brote

= Riicklaufwegbegrenzung (einstellbar auf jeweilige
Brotldnge)

= Automatische Klappendoffnung

= Automatischer Klappenstart (wahlbar)

= Kraftvoller Messerantrieb (1,5 kw) mit Frequenz-
umformer

m Gebldsekihlung fir Motor und Elektronik
ermoglicht kontinuierliches Schneiden

= Automatischer Greifer (optional erhaltlich)

= Schnittstdrke bis 100 mm (optional erhéltlich)

= Extrem langlebiges Messer

= Minimaler Greiferrest

= Antrieb mit Frequenzumformer schont die
mechanischen Bauteile (Sanft-Anlauf, Sanft-Stopp)

& 00 00O

LEICHTE ENERGIE LEISES OLFREIES WARMES
REINIGUNG SPAREND SCHNEIDEN SCHNEIDEN BROT

sales@m

Wir beraten Sie gerne:

Hygiene, die iiberzeugt

= Edelstahlgehause

= [eichte Zuganglichkeit zu den Funktionsteilen

= Reinigungsstellung des Messers

= Besonders leichte Reinigung

= Minimale Wartungskosten durch hohe Wartungs-
freundlichkeit

= Entnehmbares Frontblech zur einfachsten
Reinigung von Messer und Schneidraum, ohne
Maschine verschieben zu missen

= Ohne Werkzeug entnehmbare Riickwand zur noch
leichteren Reinigung des riickwartigen Schneidraums

= Hermetische Kapselung von Antrieb und Elektronik
vom Schneidraum

= Austrageband entnehmbar

= Hygienische Folientastatur fur einfachste Bedienung

Technische Daten

Abmessungen (BxHxT): (161) 260 x 114 x 86,5 cm
Brotdurchgang (LxHxT): 75 x 14-16 x 35 cm
Schnittstarken: 4 -30 mm (auf Wunsch bis 100 mm)
Gewicht: 320 kg
Messerart: Rundmesser 420 mm
Schneidet: Alle Brotsorten

(auch Hefezopfe, Kuchen)

Weitere technische Daten auf Seite 19
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Kompetent. Zuverldssig. Nah.

MHS Service

MIT RAT UND TAT
IMMER NAH BEI IHNEN

MIT EINEM FLACHENDECKENDEN NETZ VON SERVICEPARTNERN.

Ihren Servicepartner vor Ort finden Sie auf
www.mhs-schneidetechnik.de

Mit einem flachendeckenden Netz von Servicepart-
nern sichern wir die Beratung und Betreuung unserer
Kunden. Jeder Partner gewahrleistet durch speziell
auf MHS-Maschinen geschulte Servicemechaniker
einen schnellen Reparatur- und Ersatzteilservice.

Um einen reibungslosen Einsatz von Anfang an zu
garantieren, werden die Bediener vor Ort geschult
und unterwiesen.

MHS

SCHNEIDETECHNIK GMBH

Sollten Sie Fragen oder Anregungen haben,

wenden Sie sich bitte umgehend an MHS oder an Ihre
betreuende Vertretung. Sollte doch mal etwas schief
gehen, wenden Sie sich bitte an unsere
Service-Techniker unter:

Telefon: 07062/97896-10
Fax: 07062/97896-19

service@mhs-schneidetechnik.de

www.mhs-schneidetechnik.de
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MHS Schneidetechnik GmbH

Im Deboldsacker 6
74232 Abstatt

Telefon: 07062 978960
Telefax: 07062 9789629

info@mhs-schneidetechnik.de

MHS Sales

Telefon: 07062 978960

sales@mhs-schneidetechnik.de

MHS Service

Telefon: 07062 97896-10
Telefax: 07062 97896-19

service@mhs-schneidetechnik.de

SCHNEIDETECHNIK GMBH www.mhs-schneidetechnik.de



